Z_utatcn:

i ] iter Wasser

25 dag ssterr. [Jonig

/imt

Nelken

/itronen- oder Orangenschale
/itronen- oder Orangensaft
s | iter Arrak (Reisbrandwein)

Z_ubcrcitung:

Fiir zwei Fersoneﬂ nehme man | | iter Wasser 25 clag Osterr. Honig, etwas /imt und
einige Ne”«tnj ctwas fein abgcschélte unbehandelte /itronen- oder Orangensci—\alc

Dieses kocht man so]ange bis ein Sechstel eingekocht ist.
Der sich bildende Schaum wird abgeschéPF’c.

Nach dem K ochen fiigt man den Saft einer Zitrone oder Orange bei und seiht das
(Ganze durch ein T uch in die Punschterrine und gieBt 14 |_iter guten Arrak dazu. Der
Punsch ist fertig. K alt schmeckt dieser Punsch noch besser als warm. Will man ithn ganz hell
und von Prachtvoﬂer Farbe haben filtriert man ihn durch FilterPaPier‘ In gut verkorkten

F]asc%cn |5sst sich dieser F’unsch wochen]ang aufheben.
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